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1. S5 VD) OIAAYF 3 - ¥1,500

' Carpaccio de mérou a la sauce tomate et basilic '-’:.7__-___ <

2. ‘U'-—{—‘/'\”)Z\ S RIET 7-411/0)500)1/{—/ 1~ Losusy "¥1,500
Saumon mariné aux herbes, servi en salade avec une vinaigrette au citron parfumée a I'aneth. :

3. RFULTRAROXLIL BOWERL - ¥1600 -
Tartare de thon et d'avocat aux légumes colorés -~ -/ B

4. BADIIWSYFa WUAFYF—REFV 2 TAANT NvaskEa  —  ¥1,700
Carpaccio de viande de cheval au parmesan et a I'huile de truffe, servi avec de la roquette. e T e

e e

[¥5%] Salade
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Salade Lyonnalse (ceuf poché, bacon, pommes de terre, croutons)

z.n}4yv9X®y—f—ﬁ9§

Salade César a la laitue romaine

(i3] Deuxiéme entrée

1. TAIYFIF— SAFIAI-R ¥1,800
Foie gras sauté a la sauce balsamique :
2. WL LHED AL QABLEE Y—AT a0y ¥1,600

Tourte aux pétoncles et aux crevettes avec sauce Choron
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Soupe froide : Paris au coucher du‘solell
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Soupe gratinée a I'oignon
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1.~—h4®$7b 79F#41ﬁx ﬁ?xﬁ F@B?4/V Z ¥2,500
Mérou poélé avec ratatoullle et sauce au V1n blanc et moutarde a I'ancienne. % ok _ :

2. WOHOETL EHULNAZ—DT mvxﬁl‘/—x e ’ R . ¥2600 -
Coquilles Saint-Jacques poélées avec une sauce au beurre noisette a la provencale ' _ 5 T

3. T AR—DFIL3I b-wmav i;;;f,,' - e = U500 =
Gratin de homard thermidor o el = s

[PFIEL]  Plats a base de viande
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Carré d'Agneau réties a la sauce au basilic

Filet de boeuf maigre local poélé, a la Rossini.

LLRETALAORTIL nyi—Zj (8LR:80g o 0 ¥7400 -
Filet de boeuf Motobu poélé, a la Rossini (80 g de beeuf Motobu) A T MR N

P TV ETANTHRADLES S Y=L R Tz bF—i . ¥1500

Fettuccine al salmone e asparagl con salsa alla panna e hmone.

 ¥1300

Spaghetti gamberi e funghi aglio e olio con basilico "

E3ein

Spaghetti alla genovese con polpo e patate 3

¥ 1,600
Spaghetti Pescatore
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Mimolette

3. IN—F—AN)b=a : ":ﬁ""'_.-:

Bleu d'Auvergne

[79'—F] Dessert

1. SOUEMDAS AV L—A NR=FP LRI — LKA

Mousse au caramel parfumée a la chataigne servie avec de la glace a la vanille.

2. PRLFF2V—OAorFaal—bh—R ATALTAAY )= Lﬁxg?

Mousse au chocolat aux cerises Amarena, servie avec de la glace au caramel. = =

3 ) AP RP AT S AL P AP Vo Lk

Soufflé au fromage frais avec glace au chocolat

4.7v7»ﬁ4aﬂ:574299—b»

Tarte aux pommes et glace alavanille =~
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Assortiment de gateaux (choix du che'f)’ e
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DRINK MENU

[Zl \—-7 ‘) ./7 / Sparklmg]

TaRyTVavh SR = ' Bottele ¥5,500 -
DIBON Brut-Spain . : : ' Glass ¥1,100 =

| [F17 1> /White Wine] - *

EVF AR R R T e s T Bottele ¥ 5,500
MONTES Chardonnay-Chile = - = : e Glass ¥1,100

[#TA1 > /Red Wine)
ELFRANVII—T 4TS | Bottele ¥5,500
MONTES Cabernet-Chile A ; : -Glass ¥1,100

[&—)L/Beer)

FIVAVRFT b

Orion Draft

aaJ

Corona .

MY 3257 -
OKINAWA SANGO BEER

()% /Awamori)

B rt 1436

Zuisen Distillery
BEA214 355
Omoro 21years/35% alcohol

RR LIV b IRl

okinawa Distillery Cooperative Assomatlon i

)y 8154 43
Uminokuni 15yers/43% alcohol

L)1

Yamakawa Distillery
HIBSIMES AF: 350 ;
Sangosyo 15yers/40% alcohol
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[+ A :\‘——'/ Whisky]v

V=N AY =)V 24
Chivas Regal 1 ZSIZears “_

iy —— =
The Yamazaki Single Malt

FHT=VV165
Laga Vulin 16 years

[+ WerN—)3\— 1241:# ar
[-W-Harper 12 years ===

ST RIR—Z1 24
Highland Park 12 years =

MV =
Gin and Tonic

Ty F—

Gin Rickey
VAL

Gin and Lime
Irvhb=vo
Vodka and tonic
EAIIa—)V
Moscow Mule

AN (FL—TTI—" or ALY or V—X)
Campari (grapefruit, orange, or soda)
1004228 =%

100 Campari and Soda

T7I— =TI
Fuzzy Navel

HAIAG V=T T)IV— or L2 or ‘/ ’)“)
Cassis (grapefruit, orange, or soda)

[77]:];7)777 / Soft Drmk]
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Oolong Tea

=y = e

Coke

TV =L=

Ginger Ale




