
円(税込)お一人様￥8,800

※要4日前12:00までのご予約/一部メニューが変更となる場合があります。

CASUAL BBQ STANDARD BBQ RUXURY BBQ

▶雨天時(店内開催)特別メニュー▶雨天時(店内開催)特別メニュー▶雨天時(店内開催)特別メニュー

お手軽に最上階テラス席でBBQ
※要4日前12:00までのご予約/一部メニューが変更となる場合があります。

スタンダードプランでテラス席でゆっくりとお食事
※要7日前12:00までのご予約/一部メニューが変更となる場合があります。

最上階の眺望を眺めながらの贅沢なBBQプラン
※要4日前12:00までのご予約/一部メニューが変更となる場合があります。

CASUAL BBQ STANDARD BBQ RUXURY BBQ

▶雨天時(店内開催)特別メニュー▶雨天時(店内開催)特別メニュー▶雨天時(店内開催)特別メニュー

お手軽に最上階テラス席でBBQ
※要4日前12:00までのご予約/一部メニューが変更となる場合があります。

スタンダードプランでテラス席でゆっくりとお食事
※要7日前12:00までのご予約/一部メニューが変更となる場合があります。

最上階の眺望を眺めながらの贅沢なBBQプラン

お一人様お一人様￥5,500￥5,500

▶タコとキュウリのピンチョス
▶グリーンサラダ
▶鉄板卵炒飯/卵スープ
▶シーフードブロシェット
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ 
・玉ねぎ/黄パプリカ/とうもろこし/しし唐
▶ミートブロシェット
・牛ロース/鶏モモ/豚フィレ
・粗挽きソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・赤パプリカ/ピーマン

▶タコとキュウリのピンチョス
▶グリーンサラダ
▶鉄板卵炒飯/卵スープ
▶シーフードブロシェット
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ 
・玉ねぎ/黄パプリカ/とうもろこし/しし唐
▶ミートブロシェット
・牛ロース/鶏モモ/豚フィレ
・粗挽きソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・赤パプリカ/ピーマン

お一人様お一人様￥8,800￥8,800

▶タコとキュウリのピンチョス
▶ロメインレタスのシーザーサラダ
▶鉄板卵炒飯/卵スープ
▶グルクンのホイル焼
▶シーフードブロシェット
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/黄パプリカ/とうもろこし/しし唐
▶ミートブロシェット
・牛ロース/やんばるハーブ鶏モモ/
・あぐ～豚フィレ
・島豚ソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・赤パプリカ/ピーマン
▶アイスクリーム3種盛り合せ

▶タコとキュウリのピンチョス
▶ロメインレタスのシーザーサラダ
▶鉄板卵炒飯/卵スープ
▶グルクンのホイル焼
▶シーフードブロシェット
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/黄パプリカ/とうもろこし/しし唐
▶ミートブロシェット
・牛ロース/やんばるハーブ鶏モモ/
・あぐ～豚フィレ
・島豚ソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・赤パプリカ/ピーマン
▶アイスクリーム3種盛り合せ

お一人様お一人様￥11,000￥11,000お一人様￥5,500 お一人様￥8,800 お一人様￥11,000

▶タコとキュウリのピンチョス
▶サーモンマリネ
▶ロメインレタスのシーザーサラダ
▶鉄板卵炒飯/卵スープ
▶グルクンのホイル焼
▶焼ロブスター(半身)
▶シーフードブロシェット
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/黄パプリカ/とうもろこし/しし唐
▶ミートブロシェット
・和牛ロース/子羊肉/あぐ～豚フィレ
・島豚ソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・赤パプリカ/ピーマン
▶アイスクリーム3種盛り合せ

▶タコとキュウリのピンチョス
▶サーモンマリネ
▶ロメインレタスのシーザーサラダ
▶鉄板卵炒飯/卵スープ
▶グルクンのホイル焼
▶焼ロブスター(半身)
▶シーフードブロシェット
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/黄パプリカ/とうもろこし/しし唐
▶ミートブロシェット
・和牛ロース/子羊肉/あぐ～豚フィレ
・島豚ソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・赤パプリカ/ピーマン
▶アイスクリーム3種盛り合せ

▶タコとキュウリのピンチョス
▶グリーンサラダ
▶ブイヤベース(バゲット付/お替りOK)
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/ブイヤベースソース/アイヨリ
▶野菜と肉のグリエ
・牛ロース/鶏モモ/豚フィレ
・粗挽きソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・黄パプリカ/赤パプリカ/ピーマン/しし唐
・とうもろこし
▶リゾット(ブイヤベーススープを使用)

▶タコとキュウリのピンチョス
▶ロメインレタスのシーザーサラダ
▶グルクンのホイル焼き
▶ブイヤベース(バゲット付/お替りOK)
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/ブイヤベースソース/アイヨリ
▶野菜と肉のグリエ
・牛ロース/やんばるハーブ鶏モモ
・あぐ～豚フィレ
・島豚ソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・黄パプリカ/赤パプリカ/ピーマン/しし唐
・とうもろこし
▶リゾット(ブイヤベーススープを使用)
▶アイスクリーム3種盛合せ

▶タコとキュウリのピンチョス
▶ロメインレタスのシーザーサラダ
▶グルクンのホイル焼き
▶ブイヤベース(バゲット付/お替りOK)
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/ブイヤベースソース/アイヨリ
▶野菜と肉のグリエ
・牛ロース/やんばるハーブ鶏モモ
・あぐ～豚フィレ
・島豚ソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・黄パプリカ/赤パプリカ/ピーマン/しし唐
・とうもろこし
▶リゾット(ブイヤベーススープを使用)
▶アイスクリーム3種盛合せ

▶タコとキュウリのピンチョス
▶ロメインレタスのシーザーサラダ
▶グルクンのホイル焼き
▶焼きロブスター(半身)
▶ブイヤベース(バゲット付/お替りOK)
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/ブイヤベースソース/アイヨリ
▶野菜と肉のグリエ
・和牛ロース/子羊肉/あぐ～豚フィレ
・島豚ソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・黄パプリカ/赤パプリカ/ピーマン/しし唐
・とうもろこし
▶リゾット(ブイヤベーススープを使用)
▶アイスクリーム3種盛合せ

▶タコとキュウリのピンチョス
▶ロメインレタスのシーザーサラダ
▶グルクンのホイル焼き
▶焼きロブスター(半身)
▶ブイヤベース(バゲット付/お替りOK)
・無頭海老/帆立貝柱/紋甲イカ/粒貝 
・玉ねぎ/ブイヤベースソース/アイヨリ
▶野菜と肉のグリエ
・和牛ロース/子羊肉/あぐ～豚フィレ
・島豚ソーセージ/ズッキーニ/エリンギ茸
・黄パプリカ/赤パプリカ/ピーマン/しし唐
・とうもろこし
▶リゾット(ブイヤベーススープを使用)
▶アイスクリーム3種盛合せ

円円円 (税込)(税込)(税込)円円 (税込)(税込)円(税込)円円 (税込)(税込)円(税込)

※各BBQプランは4日前～7日前までのご予約制となっております。
※13Fテラス席での開催となります、雨天時は店内にて雨天時特別メニューにてご案内となります。
※アレルギー等、お食事に関して制限がある方がいらっしゃる場合はご相談ください。
※食材の仕入れ等の関係により一部メニューが変更となる場合がございます。
※CXLポリシー：7日前～お料理代の50％/3日前～お料理代の80％/当日100％
※台風などの天災時、公共交通機関等が利用できずご来店が困難な場合はご相談ください。
※その他ご宴会・会食等、ショールームも随時行っております。
お問合せは下記までご連絡ください。
レストラン予約直通：098-943-8350(9:00～18:00)

テラスBBQプランテラスBBQプランテラスBBQプラン
～13階の眺望を眺めながらの新BBQプラン～

2025年4月26日(土)～スタート
※￥5,500/￥8,800コースは4日前、
￥11,000コースは7日前までの事前予約制となります。


